


77@/% %/L//»éfm@m s R%ZM@J /@f
T T TN el

Liebe Gaste,
wir freuen uns sehr, Sie in unserem Restaurant begrif3en zu dirfen.

Unser Ziel ist es, Ihnen traditionelle, deutsche Speisen mit Einflissen
aus aller Welt zu bieten. Gepaart mit unserer eigenen Interpretation
entsteht ein aullergewohnliches Gericht.

Hochste Qualitat mit (Uber-) regionalem Bezug unserer Waren zur
Unterstutzung der lokalen Produzenten und zur Verringerung der
Umweltbelastungen sind unser Ziel. Alle Speisen in unserem Hause
werden daher frisch fur Sie aus den besten Produkten der Region
zubereitet.

Sie haben Fragen zu unseren Gerichten, dann zogern Sie bitte nicht, uns
anzusprechen. Auch auf bestimmte Ernahrungsweisen,
Unvertraglichkeiten und Allergien gehen wir gerne individuell ein.
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Alin Bofdianu Artrhiur Molenaar
Kichenchef Restaurantleiter
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Burger's Backstube aus Bergneustadt
Metzgerei Heiner Weil3 aus NUmbrecht

FoodService August Jager aus Engelskirchen-Rinderoth



Vitello Tonnato 16,80

Kalbfleischscheiben, Thunfischcreme, Kapern, rote Zwiebeln w.core.

Streifen vom Schwein | Kohlrabi | Radieschen | Balsamicojus 15,-
Knusprige Streifen vom oberbergischen Schwein,

Balsamicojus aus Kalbsfond, Rotwein & Modena-Essig '

Jakobsmuscheln | Spinat | Rucola | Parmesan 17,50

2 Kammmuscheln auf Spinatnest, Gberbacken mit italienischem Parmesan®¢
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Franzosischer Ziegenkase | Bluten | Pfeffer | Honig 15,50

Ziegenkase gebacken auf buntem Salatbette-s
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2019er Riesling, trocken
= \Veingut Stentz, Landau-Morzheim, Pfalz

9% Glas 0,11 : 4,50
| Karaffe 0,251 : 10,50
| Flasche 0,751 : 28,50
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//7@% Zwiebelsuppe | Brot | Kase 8,50

Mit Brot und Kéase lberbacken A1.10.6
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Tomaten | Sahnehaube | Olivendl 5,80

Eiertomaten & gerdstete Zwiebeln,
verfeinert mit nativem Olivenol & !

Bergische Hochzeitssuppe 8,50

Rinderkraftbriihe, reichhaltige Einlage ¥ ©A1.G
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Rumpsteak | Pommes Frites | Beilagensalat

Neuseelandisches Hereford-Rumpsteak aus Graslandaufzucht, gebraten nach lhren
Winschen 56

200g 34,-
3009 42,-

Osso Bucco-Kalb | Mais | Spargel 27,50

Kalbshaxen Scheibe sanft gegart auf Gemuse, Polenta schnitte, griiner Spargel ¢ *:€

Cordon Bleu | Bergisches Kalb | Pommes Frites | Beilagensalat 26, -

Gefulltes Kalbsschnitzel mit Kochschinken und
Emmentaler Kase, saftig gebraten & A1 €2

Lammfilet | Speck-Bohnen | Bratlinge 29,50

Rosa gebratene Lammfilets (200g), Basilikumsauce, Bohnen im Speckmantel ¥ 2

Piccata ,Milanese” | Beilagensalat 28,-

Kalbsschnitzel in Parmesanhlille, Tomatenspaghetti ¢G4
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Schweineschnitzel | Pommes Frites | Beilagensalat 17 -

Sauerlander Schweinelummer, 180g,
Spezialwiirzmischung des Kiichenchefs 6 J: €. A1

Jw{&f«;w Grol3er bunter Salatteller 12,80 e, a1.s
/ ...mit frischer Maishahnchenbrust 19,80
...mit gebratenen Lachsstreifen 24,00

...mit vier Riesengarnelen 28,50

Rib Eye Steak | Kartoffelwedges | Beilagensalat 30,-

300g-La Pampa-Angus-Ochse, durchwachsenes und
durchzogenes, saftiges Fleisch F B K.

2018er Oberrotweiler Eichberg Spatburgunder, trocken
B \Veingut Freiherr von Gleichenstein, Baden

‘ Glas 0,11: 6,50
| Karaffe 0,25 : 12,-
| Flasche 0,751 : 33,90
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Wintertarte | Blatterteig 17,50

Frischkase, Karotten, Petersilienwurzel, Zwiebeln, Rote Bete, Griiner Spargel A" ¢ G

Lachs | Erbsen | Mohren | Lauch 29,00

Norwegischer Lachs in schwarzer Sesamkruste auf Erbsenplree mit
karamellisiertem GemiisePK.¢

2021er Folar Lugana, trocken
I I Santi, San Pietro in Cariano, Venetien

Glas 0,1l: 7,50
Karaffe 0,251 : 12,50
1 Flasche 0,751 : 34,50
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Pfeffercrémesauce K N-36 6
4,-

Waldchampignonsauce & "
4

Krauterbutter “Café de Paris” 4°610.J.F.C

3 .-



Al pepibnchion
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//W KMediterran 15,80

Unser Vegetarier

Sudliches Gemuse — Tomaten, Artischocken, Zwiebeln, Paprika, Zucchini, Fenchel,
Oliven, harmonierend mit griechischem Feta und Créme fraiche A"-.C.GlL

Elsasser 12,50

Der Klassiker

Speck & Zwiebeln, auf Creme fraiche, mit etwas
Gouda und Rucola veredelt A!-C. G

Scampi-Lachs 16,90
Die PHONIX Kreation

Frischer Lachs und Scampi, Creme fraiche,
Zwiebeln, Blattspinat, Mozzarella A1 G. €. M
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2022er Les 5 Vallées Sauvignon Blanc, trocken
B B Domaines Paul Mas, Sid-Frankreich

0/ Glas 0,11: 4,00
Karaffe 0,251: 8,50
Flasche 0,751: 24,50



,Miss Marple® 6,60

Chicken Nuggets mit Pommes Frites & Mayonnaise A1A4 CJ.6

gt

Spirelli Nudeln mit Tomatensauce A"/

Kleiner Italiener 5,-

y Giraffe 6,90

Kleines Truthahnschnitzel, Kroketten & Ketchup A € 6.6, N.7.5.4.1

Unser Tipp: Der Piratenteller

Schnapp dir Teller und Besteck & Kaper die Teller delner 4
Eltern.

Ein echter Pirat muss den Teller naturlich nicht bezahlen'
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Tiramisu mit Fruchten 9,-

Hausgemachtes Tiramisu garniert mit WaldfriichtenGA18

Apfel-Calvados-Flammkuchen 9,50

SuRe Créme fraiche und hauchdliinne Apfelscheiben,
mit Calvados und Puderzucker vollendet A" G .10

Schokoauflauf | Karamell | Fruchtsauce | Eis 10,80

Warmer Auflauf mit flissigem Schokoladenkern, Spiegel von
Karamell- und Fruchtsaucen, Bourbon-Vanilleeiscréme A'- C. G E. H1,8,6

WeilRwein-Marsala-Zabaglione | Eis 9,-

Handaufgeschlagener, luftiger & stf3er Weinschaum,
mit hausgemachter Joghurteiscréme &5A1H1.10.EC

Kugel Eiscréme 2,50,-

Bourbon-Vanille 6.6
Schokolade G:CES7
Erdbeere G6745
Walnuss G-CH257
Zitronensorbet 657

Portion Schlagsahne 1,-
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Einige Lebensmittel enthalten kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe, die wir Ihnen

nicht vorenthalten mochten:

1. Farbstoff

2. Nitritpokelsalz

3. Antioxidationsmittel

4. Geschmacksverstarker
5. Sufungsmittel

6. Sauerungsmittel
(Milchsaure/Zitronensaure)
7. Phosphat (Stabilisator)
8. Koffeinhaltig

9. mit Konservierungsstoff
10. Enthalt Alkohol

Wir verwenden folgende Allergenkennzeichung:

A1 = Weizengluten
A2 = Roggengluten
A3 = Gerstengluten
A4 = Hafergluten
A5 = Dinkelgluten
B = Krebstiere

C = Eier

D = Fisch

E = Erdnusse

F = Sojabohnen

G = Milch

H1 = Mandeln

H2 = Walnusse

H3 = Haselnlsse

H4 = Pinienkerne

| = Sellerie

J = Senf

K = Sesamsamen

L = Lupinen

M = Weichtier

N = Schwefeldioxid & Sulfite
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