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Lerz lich S P Olkommen im Cestaurant des Thinik Hotols

Liebe Gaste,
wir freuen uns sehr, Sie in unserem Restaurant begriien zu durfen.

Unser Ziel ist es, lhnen traditionelle, deutsche Speisen mit Einflissen
aus aller Welt zu bieten. Gepaart mit unserer eigenen Interpretation
entsteht ein aulBergewdhnliches Gericht.

Héchste Qualitat mit (Uber-) regionalem Bezug unserer Waren zur
Unterstitzung der lokalen Produzenten und zur Verringerung der
Umweltbelastungen sind unser Ziel. Alle Speisen in unserem Hause
werden daher frisch fur Sie aus den besten Produkten der Region
zubereitet.

Sie haben Fragen zu unseren Gerichten, dann zégern Sie bitte nicht, uns
anzusprechen. Auch auf bestimmte Erndhrungsweisen,
Unvertraglichkeiten und Allergien gehen wir gerne individuell ein.

Afewerki Teklzghi Kidane __Arthiir Molenaa

KUChencZép 7 Restaurantleiter

A

Unsere rega‘mmléﬂ/ artner

Backerei Lange aus Gummersbach
Metzgerei Heiner Weifl3 aus Numbrecht

Food Service August Jager aus Engelskirchen-Runderoth
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Rinder-Carpaccio | Rucola | Parmesan | 18,50
Fein geschnittenes Rinder-Carpaccio mit Rucola, Parmesanspanen und

Balsamico-Dressing 6 16

&

[
% Walhalla Champignons | Eisbergsalat | Aioli-Dip A*.¢ 12,50
Knusprig panierte Champignons, serviert mit hausgemachter Aioli

und Eisbergsalat A1- €

C
%742@5 Franzosischer Ziegenkase | Bluten | Pfeffer | Honig 15,50

Ziegenkase gebacken auf buntem Salatbett & -5

R Suppen

%Z&A
Tomatensuppe | Sahnehaube | Olivendl | 6,50

Eiertomaten & gerdstete Zwiebeln

verfeinert mit nativen Olivendl G, 1

¢
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%arotten | Ingwer | Kokosmilch | Curry-Suppe | 6,90

Cremige Karotten, Ingwer, Kokos-Curry Suppe mit Sesam Croutons k, A1,G

Bergische Hochzeitssuppe | 7,50

Rinderkraftbriihe, reichhaltige Einlage 107 €. A1. G
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Rumpsteak | Pommes Frites | Beilagensalat

Argentinisches Masterchef Rumpsteak aus Grasland-Aufzucht, gebraten nach lhren
Wiinschen G A1

200g 29,90,-
300g 38,90,-

Ochsenbackchen | Kartoffelpuree | Prinzessbohnen | 27,90

Geschmorte Ochsenbéackchen mit Kartoffelpliree, Prinzessbohnen und Rotweinjus '
Al

Cordon Bleu | Bergisches Kalb | Pommes Frites | Beilagen Salat | 28,50

Gefilltes Kalbsschnitzel mit Kochschinken und
Emmentaler Kase, saftig gebraten & A1 C2

Schweineschnitzel | Pommes Frites | Beilagen Salat | 19,90

Bergischer Schweinelachs 180g, & ¥ ¢ A1

Maishahnchenbrust | mit Basilikumsauce | 25,50

Prinzessbohnen und Rosmarinkartoffeln A1 10. L

Y Dnzw reichen wir iz 0@%@’@ Oaucern:

Pfefferrahmsauce K N-366
4,50
Champignonrahmsauce ¢!
4,50
Krauterbutter 456.10.J.F. C

2,50



Hlammbuchen
= editerran 17,50

Unser Vegetarier

Sudliches Gemuse — Tomaten, Artischocken, Zwiebeln, Paprika, Zucchini, Fenchel,
Oliven, harmonierend mit griechischem Feta und Créme fraiche A" ¢ G.1.L

Elsasser 14,50
Der Klassiker

Speck & Zwiebeln, auf Creme fraiche, mit etwas
Gouda und Rucola veredelt A" C. G

@%M&%WW zw den %ZWZ/@LCM@

2024er Les 5 Vallées Sauvignon Blanc, trocken
I I Domaines Paul Mas, Siid-Frankreich

Karaffe 0,25I: 8,50

\Q %;;- Glas 0,11: 4,00
‘ Flasche 0,75I: 24,50
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Schweinefiletmedaillons | Speckmantel | Bratkartoffeln | Beilagensalat |
Pfefferrahmsauce | 26,50

Westfalische Schweinefiletmedaillons im Speckmantel mit Bratkartoffeln und einem
Beilagensalat /> © G 1.10

0

|29

Tortellini | Spinat | Gorgonzola | 18,50

Tortellini gefillt mit Spinat und Ricotta, serviert in einer cremigen Gorgonzolasauce
G,C, A1

L4 'CA
7@&5 Steak de Celevi rave 19,90

Saftig geratenes Steak vom Knollensellerie — aromatisch gewtrzt und serviert mit
Kartoffelplree und karamellisierten Mohren A1

GrolRer bunter Salatteller 14,50 g, a1,68, G
...mit frischer Maishahnchenbrust 22,50

...mit gebratenen Lachsstreifen 26,50

Lachsfilet | Sesam | Rieslingsauce | gruner Spargel 28,50

Zart gebratenes Lachsfilet mit Sesamkruste serviert mit Rieslingsauce, grinem
Spargel und Rosmarinkartoffeln 10-GA1.K

2020er Bio Spatburgunder Vulkanléss, trocken
—A N = \lartin Schmidt, Eichstetten am Kaiserstuhl, Baden

\ Glas 0,1I: 5,00
L ‘ Karaffe 0,251 10,50
. Flasche 0,75I: 27,50



Rindergerichte

,Miss Marple® 7,50

Chicken Nuggets mit Pommes Frites & Mayonnaise A" A4.C.J.6

g/?%;:,&g&é

Kleiner ltaliener 5,50

Penne Nudeln mit Tomatensauce A" C!

Captain Neo 7,50

Fischstadbchen mit Pommes & Ketchup A" ©6f

Unser Tipp: Der Piratenteller

Schnapp dir Teller und Besteck & Kaper die Teller deiner
Eltern.

Ein echter Pirat muss den Teller naturlich nicht bezahlen!
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Schokoauflauf | Karamell | Fruchtsauce | Eis 12,50

Warmer Auflauf mit flussigem Schokoladenkern, Spiegel von
Karamell- und Fruchtsaucen, Bourbon-Vanilleeiscréme A!- C. G, E. H1.8,6

WeilRwein-Marsala-Zabaglione | Eis 10,50

Handaufgeschlagener, luftiger & stifler Weinschaum,
mit hausgemachter Joghurteiscréme &5 A1, H1.10.E,C

Créme bralée | 9,50

Franzosischer Vanillecréme mit braunem Zucker karamellisiert © €

Kugel Eiscréme | 1,80

Bourbon-Vanille ©:6.G
Schokolade G.CES57
Erdbeere G67.45
Walnuss G.CH257
Zitronensorbet 857

Portion Schlagsahne ¢| 1,50



04%/7%@ & Lysatzstoltz

Einige Lebensmittel enthalten kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe, die wir Ihnen

nicht vorenthalten mochten:

1. Farbstoff

2. Nitritpokelsalz

3. Antioxidationsmittel

4. Geschmacksverstarker
5. Suflungsmittel

6. Sauerungsmittel
(Milchsaure/Zitronensaure)
7. Phosphat (Stabilisator)
8. koffeinhaltig

9. mit Konservierungsstoff
10. Enthalt Alkohol

Wir verwenden folgende Allergenkennzeichung:

A1 = Weizengluten
A2 = Roggengluten
A3 = Gerstengluten
A4 = Hafergluten
A5 = Dinkelgluten
B = Krebstiere

C = Eier

D = Fisch

E = Erdnusse

F = Sojabohnen

G = Milch

H1 = Mandeln

H2 = Walnusse

H3 = Haselnlsse

H4 = Pinienkerne

| = Sellerie

J = Senf

K = Sesamsamen

L = Lupinen

M = Weichtier

N = Schwefeldioxid & Sulfite

DOkr wiinschen onen
elnern %wl‘e/@ &4@%&6 4



